Fow Pyng Hu Amsterdamse filmmaker heeft een noodleshop om rond te

‘Van arthouse kar

Filmmaker Fow Pyng Hu
heeft een noodleshop aan
de Geidersekade. Hij
maakte Nick, over een
ongrijpbare, zelfingenomen
en cynische sous-chef,
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_ﬁ opsoepje!”  zegt een
klant die twee duimen
B omhoog steekt. “Ik kom

zeker terug,” zegt een
ander nadat hij heeft afgetekend.
e Amsterdamse regisseur Fow
Py Kld ool et Eeveerten g,
Zlin fapange pacileshiop Lo (ou
Fow, hoven de Chinese toko Dun
Yong op de hoek van de Gelderse-
kade en de Stormsteeg, is nog maar
net heropend en het publiek weet
hem alweer te vinden. Dat is hard
nodig ook: van filmmaken alleen

kan Fow Pyng nietleven.

Fow Pyng Hu werd in 1970 geboren
in Eindhoven, waar zijn ouders een
Chinees restaurant hadden. Hij stu-
deerde aan de TU Delft en de Gerrit
Rietveld Academie, in de richting
VAV (*voorheen audiovisueel’). In
2000 maakte hij met studiegenoot
Brat Ljafifi zijn speelfilmdebuut:
Jacky.

Die film, over een onverschillige
railtender (verkoper van drinken en
snacks in de trein) wiens moeder
wil dat hij met een Chinees meisje
trouwt, werd bejubeld in binnen-en
huitenland en geselecteerd voor de
competite Un Certain Regard van
het festival van Cannes, hedoold
vaor kanstznnlie procuctioy,

fe 2004 nrtdddo i) odise girls,
cen drieluik over drie jonge vrou-
wen die op verschillende plekken
een crisis doormaken, De film werd
geselecteerd voor de Tigercompeti-
tie van het International Film Festi-
val Rotterdam. Vorige maand ging
Nick int Rotterdam in premiére, van-
af deze week 15 hij in Het Ketelhuis
te zien.

In Nick draait het om Nick, een in-
telligente, ongrijpbare, zelfingeno-
men en cynische jongeman die als
sous-chef werkt in een restaurant.
Hij is goed en hij weet het. Alle an-
deren vindt hij maar prutsers en ook
voor zijn baas Wim heeft hijnauwe-
lijks respect.

Het idee voar Nick ontstond al vrij
snel na Paradise girls. Het moesteen
film worden over een klootzak, een
personage dat zich op de grens be-
geeft van wat wel en wat niet kan,
dat zich niets aantrekt van sociale

regels en waar iedereen meteen een
aordeel over heeft.

*ledereen kent wel zo temand aan
wie je eerst een gloeiende hekel
hebt, maar voor wie je als je hem
dan nog eens tegenkomt toch sym-
pathie gaat koesteten. Niet omdat
hij is veranderd, maar omdat je per-
ceptie is veranderd. Dat omslag-
punt, dat vind ik fascinerend. Dat j&
je morele oordeel loslaat. Een leeuw
veroordelen we toch ook niet om-
dat-te een hertje verslindt?”

Een earste scriptversie was snel
gereed, toch duurde het nog jaren

‘Ik zou nooit
zo brutaal en
assertief zijn als Nick™

voordat hij de film kon realizeren.
“Dat heeft meerdere redenen. Film-
maken duurt sowieso lang. De ene
keer is het geld bij het Filmfonds op,
dan komt het de producent weer
niet goed uit, We 7ijn ook lang op
zoek geweest naar ecn omroep,
maar datis niet gelukt. Hetis helaas
niet meer zo vers als toen ik het ver-
zon."

Ia zijn film vertrekt Nick, nadat een
woordenwisseling in de keuken ao-
peloos it de hand is gelopen, met
een jonge, mooie Kroatische ser-
veerstex richting Kroatig. Om witte
truffels te zoeken in de uitgestrekte
Kroatische bossen. En om zichzelf te
zoeken. “Het klinkt misschisn wat
vreemd, maar ik wilde dat de natuur
Nick aankijkt, in plaats van dat hij

kunnen komen

ik niet leven’

tot rust kosnt in cde natuuy. Eet herl
waar Nick ten slotte tegen aanloopt,
vertegenwoaordigt voot mij de groot-
sheid van de natuur. Flet kijkt Nick
in de ogen, geruststellend zou je
leunnen zegger, asof het wil zeg-
gen: je hoort er gewoon bij. Die
omarming staat vaor mij voor de to-
tale atceptatie.”

Lie verhinding moet de nataur was
recenl vaker (e zien op hel witte
doele, zeals in The queen van Ste-
phen Frears en in Antichrist van Lars
von Trier, “Toen ik dat zag, heb ik
even gevloek:., Ik vioeg me afof iledit
soort dingen nog wel kon doei.
Maar ik had het zell al zo opgesclive:
ven. [k heb het niet gejat, ben niet
gefnspireerd door iemand anders.
Voor mij blijft het origineel.”

Nick lijkt op hem zoals al zijn per-
sonages wel iets van hemzelf heb-
ben: “Ik zou nooit zo brutaal of as-
sertief zijn, MHet is aol ultvargroot,
maar diegodachtes en acties herken
ik wel.”

Dat zijn hoofdpersonage inde keu-
ken werkt en hijzelf ook een kenken
bestiert is toeval. “Ik dacht ecrst dat
hij een straatartiest was, waat-
schijnlijk omdat ik zo'n scort jongen
kende, Hij zei altijd dat-ie geniaal
was, maat bij een straatartiest vond
ik dat niet zo interessant. Kok, dat is
een vak waarin je echt kunt uithlin-
leen, dat vond ik beter.”

De recepten voor de gerechten die
hij in Le fou Fow serveert - Japanse
noodles, dumplings, gyoza — heeft
hij thuisin zijn keukentje uitgedok-
terd. “Japanners zijn heel geheim-
zinnig over hun recepten, ze geven
niet veel prijs. Ik heb zelf gekookt,

geprocfi en verfijnd. 1k ontdekte
dal soepen gemakkelijk inkaklen,
dan verdwijnt de smaak. Je hebt ti-
ming nodig, daar moet je zel mee
aandeslag.”

Toen Fow Pyng aan de Rietveld
studeerde had hij ook al plannen
voor cen ‘hippe Chinees’, die iets
ancers op tafel zou zetten dan de
bahi pangang en lowmpia’s in het
traditionele Chinese restaurant van
zijn ouders in Eindhoven.

Het bleel destijds bij dagdromen,
nu is zijn tweede carriére bittere
noodzaak, “Die fmmakerijen afen
toe van graliseh opdrachije hior of
daar, dat was allemaal lewk en aare
dig toen ik alleen was. Nulheb ik cen
vrouw eneen dochter van bijna viet,
Zij wonen in Tokio en de vaste las-
ten daar zijn hoog. Tk moet dus iets
doon wat inltomstan genereett,”

Nederlandse arthouse is nu cen-
maal geen vetpot, “I5 iy gewoun
cen feil, toaar het kizaagl wel aan
me. lien oplossing? PIff.. Mis-
schien moel 1k noodles serveren bij
de vertoningen van Nick.™

1ij zou wel cens cen wai grotere
commerciclere speelfilm willen ma-
ken. Of een komedie. “Brad belde
laatst. Na facky is hij voltijds ont-
werper geworden, nu wil hij graag
weer samen een film maken. Ik ant-
wootddz dat ik nu heel druk ben
met de noodleshop. Dat is juist
goed, zei hij toen. Anders zit je je
maar op te vreten als het wordt uit-
gesteld en uitgesteld. Als je samen
aan iets werlkt, deel je de lasten en
wordt het wachien draaglijker.”

M PS z1:recensie Nick

Fow Pyng Hu:*Japanners zijn heel geheimzinnig over hun recepten.’



